FeLber Kulinarische Reise
OCK Juli/August 2022
SommerMenu

amuse gueule
grantité von der gurke
parmaschinken

*%k%

vorspeise

loup de mer im filoteig
schwarzer sesam | tapinade von grunen oliven

*k%k

suppe
melonenkaltschale
scharfe garnele | chilicrunch

*%k%

hauptgang
medaillon vom ibericofilet
krauter | pfifferlinge | frische gnocchi

*%k%
dessert

cassata - hausgemacht
kirschen | joghurt | waldhimbeerlikor

€ 55,-

Guten Appetit! |




