FeLber Kulinarische Reise
OCK Herbst 2026
Durch den Wald

amuse gueule

Rebhuhnbrust

auf Karottenpuree

*kk

suppe
Morchelschaumsuppe
mit Krauterespuma

**k*

vorspeise
Kabeljaufilet

auf lauwarmen Krautersaitling-Sojabohnen-Ragout

*k*k

hauptgang
Wildschweinfilet

mit Blaubeer-Portweinjus und Herzoginkartoffeln

*%k%

dessert

Mousse vom Butternutkurbis
mit Zwetschgenragout

€72,-

Guten Appetit! |




