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| Hauptgerichte - Fleisch

| geschmorte Gerichte:

| Tafelspitz mit Sahnemeerrettichsauce € 23,50
| frischem gehobeltem Meerrettich,
| buntem Gemüse und Kartoffeln

| Baiertaler Rinderrouladen - klassisch € 23,50
| mit Speckbohnenbündchen und Salzkartoffeln

| Ochsenbacken in Rotwein gegart € 23,50
| mit Perlzwiebeln, frischem Gemüse
| und Salzkartoffeln

| Geschmorte Lammkeule € 23,50
| mit Ratatouille und Gnocchi

| Osso Buco vom Schatzgrundhof € 23,50
| mit Gremolata und Tagliatelle

| Geschmorte Kaninchenkeule € 23,50
| mit Gemüse und Kartoffelpüree

| Geflügel:

| Französische Maishähnchenbrust Supreme € 23,50
| mit glacierten Honigkarotten
| Tymianjus und Kartoffelgratin

| Französische Perlhuhnbrust Supreme € 24,50
| mit Erbsenpüree und Schupfnudeln

| Rosa gebratene Barbarie Entenbrust € 24,00
| mit grünem Spargel, Grand-Marnier-Jus
| und Polenta-Thymiantaler

| Südafrikanisches Straußensteak € 35,00
| mit Kaiserschoten und Süßkartoffelpüree



| Kurzgebratenes:

| Schweinemedaillons „Winzer Art“ € 23,50
| mit Traubenjus und Schupfnudeln

| Schweinemedaillons € 25,00
| mit Pilzrahmsauce und Schupfnudeln

| Schweinefilet mit Ziegenkäse gratiniert € 27,00
| mit buntem Gemüse und Spätzle

| Lammcarree € 35,00
| mit Ratatouille und Gnocchi

| Lammrücken unter der Kräuterkruste € 32,00
| mit Ratatouille und Kartoffelgratin

| Saltimbocca vom Kalbsrücken € 26,00
| mit Marsalasauce, frischem Gemüse
| und Tagliatelle

| Kalbsrückensteak € 26,00
| mit buntem Gemüse und Kartoffeltaler

| Kalbsfilet € 29,00
| mit Pfefferjus, Zucchinigemüse und Kartoffelgratin

| Rinderfiletspitzen € 24,50
| mit Waldpilzragout und Spätzle

| Roastbeef - rosa im Ganzen gebraten - € 26,00
| mit Speckbohnen und Rosmarinkartoffeln

| Duett von Schweine- & Kalbsfilet € 27,00
| mit buntem Gemüse und Kartoffelgratin

| Duett von Schweine- & Rinderfilet € 29,00
| mit buntem Gemüse und Kartoffelgratin

| Irisches Rinderfilet - rosa gebraten - € 35,00
| mit Kaiserschoten und Pommes Macaire

| Surf & Turf € 42,00
| Rinderfilet und Hummer mit Thymianbutter
| und getrüffeltem Kartoffelpüree


