
Kulinarische Reise |
März 2026 |

Einheimisches |

vorspeise

Rote-Beete & Nußlocher Kräuterziegenkäse
mit roten Zwiebeln, oliven, Schnittlauch und Petersilie

***

suppe

Rinderkraftbrühe
mit Sandritters Markklößchen

***

vorspeise

Forellenfilet vom Forellenhof Lenz
an Wintersalaten vom Keltenhof

***

hauptgang

Rinderleber vom Schatzgrundhof
mit Gefäller Apfelspalten, roten Zwiebeln und Püree

***

dessert

Mousse von Clauers Beerenauslese
mit Gefäller Äpfel

€ 72,-

Guten Appetit! |


