
Kulinarische Reise |
Juli/August 2024 |

SommerMenü |

amuse gueule

terrine von edelfischen
sommersalate | himbeer-essig-vinaigrette

***

vorspeise

thunfisch
sesam | gemüse | wasabischaum

***

suppe

rhabarber-kaltschale
zitronengras | kokosnocken

***

hauptgang

medaillon vom ibericofilet
kräuter | pfifferlinge | frische gnocchi

***

dessert

cassata - hausgemacht
kirschen | joghurt | waldhimbeerlikör

€ 65,-

Guten Appetit! |


